Un site d’'exception au coeur de I'Ain

iché dans un cadre naturel paisible et raffiné, le Domaine du Cuiset vous accueille pour tous vos
événements : mariages champétres, séjours en famille ou entre amis,
séminaires, réceptions privées...
Profitez de nos gites tout confort, d'un service traiteur sur-mesure,
et d'espaces de réception alliant charme, authenticité et élégance.

GITES DE GROUPE TRAITEUR

SALLE DE RECEPTION
1 nuitée - 29 personnes T Offre spéciale -5 % sur la location du 80 a 160 personnes assises
2 gites de groupe Domaine - Carte des Menus sur le site web Ciel lumineux offert

Pour garantir intimité et tranquillité, le Domaine du Cuiset est entierement privatisé lors de votre événement.
Vous bénéficiez d'un accées exclusif a I'ensemble des espaces :
salle de réception, extérieurs et hébergements selon la formule choisie.

Le Domaine du Cuiset duclos.flo@wanadoo.fr
763 route de Condeissiat
01 960 St André sur Vieux Jonc 06 13 02 29 50

04 74 52 81 96

= www.domaineducuiset.fr



SALLE DE RECEPTION
¢ Chapiteau de 300m?

Elégante salle de réception avec parquet, lustres majestueux et ciel étoilé
sur le vélum, créant une ambiance féerique.

Elle est entierement équipée de tables rondes et de chaises, prétes a
accueillir vos invités. De larges rideaux s'ouvrent sur le jardin, prolongeant
naturellement I'espace vers l'extérieur.

HEBERGEMENT
¢ 2 Grands Gites(29 couchages)

8 chambres - 8 salles d’eau - 8 toilettes - 1 cuisine

Les gites sont mis a disposition a partir du samedi matin 9h00 jusqu’au dimanche 18h.
Le gite des Combles est composé de 5 chambres doubles, 1BZ et 2 canapés.

Le gite Four a Pain est composé de 2 chambres(4 et 6), 1 chambre nuptiale, 1 canapé
et 1 grande cuisine toute équipée.

"Pour compléter les couchages, les toiles de tente sont acceptées dans le jardin (sous
réserve d'accord préalable).

Une liste d'hébergements supplémentaires est disponible sur notre site web."

TRAITEUR

¢ Un Service tout inclus!

Le Domaine du Cuiset vous offre une prestation traiteur sur-mesure, avec
un service tout inclus.

Des menus personnalisés aux produits de saison, une cuisine raffinée, un
service attentif, et une coordination compléte de votre événement : nous
mettons tout en ceuvre pour que votre moment soit unique et a votre image.

Une dégustation est proposée sur rendez-vous, en dehors de la période des
mariages, afin de vous permettre de découvrir notre cuisine et affiner votre
menu.

T Offre spéciale Traiteur
-5 % sur la location du Domaine
Accueil le jeudi a 14h pour la décoration de votre salle.
Mise en place des tables, de la vaisselle et du nappage incluse.

INFORMATION & RESERVATION



AT - B PN
' 4 - ; ! <

TARIFS

80 a 160 personnes

Privatisation du Domaine
Vendredi 9h au Dimanche 18h

ou jeudi 14h00 si traiteur du Domaine

JUIN - JUILLET - AOUT - SEPTEMBRE

4 500.00€
\
MAI
3 900.00€
J
\
AVRIL - OCTOBRE
3 500.00€
J
NOS OPTIONS h
GITE(14 ou 15 pers.): NUit vendredi.........cococeeeeeveeeeveeeereeserenee. 300,00€/qgite
» Plan B: Multiforme(en cas de mauvais temps) ........cccceeevveeeueenee. 300,00€
o HOUSSE d€ ChAISE ..iioiiiiiiiciieeeceeeeee e 2,50€
o Banc de BrasSSeri@ ...t 5,00€
o Lettres “LOVE” e 250,00€
e Tonneau Fontaine @ PUNCh(BOL) .......cooveeiviiviiecieeeeceecee e 60,00€
o 1F(t de biére blonde Felsgold 30L + Bar Mobile offert .............. 90,00€
o Structure en bois hexagonale ..., 50,00€
o VidEo-pojecteur + ECran .....cccieiieeceeeieecee e evee e 35,00€
o Chauffage Air Pulsé:
- Chapiteau 300m?(pour la soirée entre 8h et 9 d’autonomie) ........... 190,00€
- Chapiteau 300m?(pour le dimanche entre 4h et 5h)...........ccocoeuen.... 90,00€

\_ - Multiforme: Plan B(pour le vin d’honneur entre 3h et 4h,................... 70.00€ Y,




INFOS PRATIQUES

LE DOMAINE DU CUSIET

La Salle Parquet 80m?

Salle de jeux

Un espace dédié aux enfants, a aménager
selon vos besoins. Pendant le service du
repas, un temps calme doit étre proposé
afin de garantir des conditions optimales
pour le travail de I'équipe en salle.

La Cuisine Professionnelle

Accés a la cuisine le samedi

La cuisine est accessible le samedi et est
réservée exclusivement au réchauffage des
plats. Aucun service de préparation ou de
cuisson sur place n’est autorisé.

ENTRETIEN DE LA CUISINE PROFESSIONNELLE
Le traiteur ayant accés a la cuisine
professionnelle est tenu de nettoyer I'espace
aprés son utilisation.

La cuisine doit étre rendue propre et en I'état
dans lequel elle a été mise a disposition.

CHAMBRE FROIDE

Une chambre froide est mise a votre
disposition du vendredi matin jusqu’au
dimanche 18h, pour le stockage de vos
boissons.

VAISSELLE ET NAPPAGE

La vaisselle ainsi que le nappage ne sont pas
inclus dans le tarif de location du Domaine.
lls sont fournis uniqguement avec notre
service traiteur.

Les espaces verts

Le Domaine dispose de grands espaces
extérieurs, parfaitement adaptés a vos
événements en plein air.

Nos jardins offrent un cadre idéal pour
'organisation de cérémonies laiques,
cocktails ou brunchs en extérieur.

Loisirs et Equipements

Plusieurs activités sont disponibles sur place
e Cages de foot(prévoir le ballon)
e Baby-foot
e Table de ping-pong
e Billard
e Terrain de pétanque (boules fournies)

Le matériel disponible

LES TABLES ET LES CHAISES

16 tables rondes 150cm - 8 a 9 pers.
8 tables rondes de 180cm - 10 a 11 pers.

1 table ovale 340x160cm - 12 a 16 pers.

1 table en bois 240x90cm pour le buffet de
desserts

4 tables rectangulaires 180x80cm

160 chaises Miami(non prévues pour les
cérémonies)

A L’EXTERIEUR

Pour le Vin d’Honneur:

1 table ronde 150cm et 8 chaises

3 bancs métalliques

3 tables hautes - 6 chaises hautes et 6
tabourets

3 salons de jardin: 3 tables basses, 6
fauteuils et 3 bancs

1 mini bar 75x170cm - 100cm haut

Pour le brunch sous la charmille:

5 tables rondes 120cm - 24 chaises

1 table haute 120x220cm - 8 chaises hautes
1 table plateau en verre 100x200cm - 8
chaises

3 transats

8 fauteuils - 4 mini-tables basses

Le stationnement
DEUX PARKINGS SONT A VOTRE DISPOSITION:
e Un parking dédié aux invités de la réception
e Un parking réservé aux invités du vin
d’honneur

I Les prestataires doivent impérativement
demander 'autorisation d’acces pour le
déchargement de leur matériel.

Une fois le déchargement effectué, les
véhicules devront étre stationnés sur le parking
prévu.

Aucun véhicule ne doit rester stationné devant
les zones de service ou de réception



